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seegarten

A-LA-CARTE-RESTAURANT

Herzlich Willkommen

Wie schon, dass Sie bei uns sind.

Wir wiinschen lhnen einen genussvollen Aufenthalt.

Informationen zu Allergenen und Zutaten:

Bitte informieren Sie uns, falls Sie an Allergien oder Intoleranz leiden.
Die Legende zur Erkldrung der einzelnen Allergie Symbole finden Sie auf der letzten Seite.

Die Ubertragung von Spuren einzelner Allergene kénnen wir trotz einer sehr sorgfiltigen Herstellung der
Speisen nicht garantieren.




Vorspeisen & Suppen

Griiner Salat 9.00

Franzdsisches oder italienisches Dressing

Gemischter Salat il 11.00
emischter Sala @ w .

Franzosisches oder italienisches Dressing

D& Wl # 16.00

Freiland-Niisslisalat (Marcel Bosshard, Riehen)
Speck | Ei | CroGtons

= L O
Winter Bowl ﬁ 19.50

Allschwiler Ziegenkéase im Brikteig | Mesclun | Mandrinen—Sternanischuteny | Macadamianuss

Klassisches Rindstatar ;ggg 26.00 36.00

Kirbiskern-Pesto | Konfierter Kiirbisschnitz | Sbrinz IFocaccia oder Toast

Kiirbissuppe (Kiirbis Brunnenhof Metzerlen) @/ﬁg 13.00
Amaretti | Curryschaum | Chip | Ingwer

Randen-Cappuccino g & 14.00
Ziegenfrischkdse-Espuma

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Vegetarische & vegane Kdstlichkeiten

Kastaniengnocchi }gg 29.00

Triffelrahm | gebratener Rosenkohl | Sbrinzchip

P
Hausgemachte Buchweizen-Lasagne ;g?' 29.00
Rostzwiebeln | Kirbis | Pilze

Gerdsteter Blumenkohl Marrakesch 29.00
Hummus | Granatapfel | Sesam

Cordon Bleu Festival

Das Vegetarische | 28.00
Cordon Bleu von der Kartoffel

Tomate | Mozzarella | Basilikum | Junger Spinat mit Rahm verfeinert

Das Traditionelle mal anders 37.00
Unpaniertes Cordon Bleu vom Schwein

Landrauchschinken | Apfel | Niisse | Baselbieter Kése | Rosti | Sauerkraut | Senfsauce

Das Siidlandische & 37.00

Poulet-Cordon Bleu
getrocknete Tomaten | Coppa | Parmesan | Krduterpanade | Weissweinrisotto | Saisongemdse

Das Regionale &g 37.00
Schweins-Cordon Bleu
Speck | Zwiebeln | Baselbieter Kdse | Pommes Frites | Saisongemdse

Das Klassische & 47.00
Kalbs-Cordon Bleu
Schinken | Greyerzer | Pommes Frites | Saisongemdise

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Klassiker mit Fleisch & Fisch

Ay

Heimische Pouletbrust "Singapur” lﬂ‘,
Asiatische Currysauce mit Kokosmilch | Friichte | Gemdse | Reis

Geschnetzelte Kalbsleber ﬁ
Madeirasauce | Rosti

Swiss Farmer-Kalbsgeschnetzeltes ﬁ
Rahmsauce | Pilze | Krauter | Rosti

Seegarten Burger Regional /@&5 w
Omoso-Jungrindfleisch | Triffel-Raclettekase | Spiegelei | Weisskabis
Apfel-Feigensenf | Kresse | Brioche-Bun | Pommes Frites

Club-Sandwich Seegarten }ﬁgg

Heimische Pouletbrust | Speck | Spiegelei | Tomate | Eisbergsalat
Coleslaw | Toast | Pommes Frites

Heimisches Grand Cru Entrecote (200gr) vom Green Egg | ﬂ
Triffeljus | Maiscréme | gerostete Pastinaken

Miso Alpen Zander aus Raron
Dashi-Fond | Shitake | Edlamame Bohnen

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

36.00

39.00

47.00

32.00

29.50

59.00

49.00



Herkunfts-Deklaration

Schweiz
e Kalb
e Rind

e Schwein | Grand Cru Rohschinken | Kochschinken (sachbezeichnung Hinterschinken)
Gerducherter Speck | Bratspeck

e Ente

e Poulet

e Zander

Norwegen

e Lachs (Dino Arsi)

Nordatlantik

e Jakobsmuscheln

Kanada

e Hummer

Alle Allergene im Uberblick

/ﬁg Glutenhaltige Getreide
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Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



